
ENT RADA S

couv e r t

P E I X E

Azeite 1€ Pão Variado 1,5€ Manteiga Composta 1,5€ Azeitonas 1,5€ Paté do Chef 2€

A CALDEIRADA DO NOSSO BAIRRO • 6,5€
A CALDEIRADA, 33CL, AVEIRENSE

CAMARÃO AO ALHO • 12€
AZEITE, GENGIBRE, ALHO E LIMÃO

PUNHETA DE BACALHAU • 8€
COLIE DE PIMENTOS, CRUMBLE DE AZEITONA E BROA,

FUMO DE ALFAZEMA 

COZIDO DO NOSSO BAIRRO • 8€
A DESCONSTRUÇÃO, DO CHEF, DO NOSSO COZIDO TRADICIONAL

O BACALHAU E A ALHEIRA • 16,5€
A BAIXA TEMPERATURA COM MANJERICÃO, CROCANTE DE 

ALHEIRA E MAÇÃ VERDE, PONTE NOVA, COLIE DE ESPINAFRES

O MERCADO VOLTA AO BAIRRO • 17€
SUGESTÃO DO CHEF, CORADO NO PONTO, RISOTO TOMATE

SECO AO SOL, LEGUMES GLACEADOS, DIP DE ALHO 

O LAGOSTIM, VIEIRA E A AÇORDA • 19€
BRASEADOS EM HARMONIA, AÇORDA DE MARISCO AVEIRENSE

O ARROZ DE PEIXE E CAMARÃO 2PAX • 38€
CALDOSO, O NOSSO ARROZ COM AR DE CRUSTÁCEOS

O “ESTENDAL” DE BACALHAU 2PAX • 40€
ARROZ DE GRELOS E LÍNGUAS

BOCHECHA À BAIRRADA • 16€
CONFITADA E GLACEADA EM VINHO BAGA, AREIA DE

CASTANHAS, PURÉ DE AMENDOAS TORRADAS

NACO DO BAIRRO • 18,5€
NO PONTO, RISOTO TRUFADO DE COGUMELOS,

JUS DE VINHO DO PORTO

O BORREGO • 20€
A NOSSA CHANFANA,  ESPIRAL DE BATATA, CEBOLINHA

CARAMELIZADA, ESPARREGADO

POSTA DE NOVILHO 2PAX • 33€
NO PONTO, SALTEADO DE ESPARGOS, COGUMELOS, PRESUNTO,

CAMPONESA DE BATATA, AROMA A TRUFA E JUS DE CARNE

V EGE TA R I ANO

MENU  I N F ANT I L

RISOTO E OS LEGUMES • 16€
RISOTO DE LEGUMES E COGUMELOS HARMONIZADO COM OVO BT.

MENU INFANTIL • 11€
• CREME DE LEGUMES

• DOURADINHOS D’O BAIRRO
OU PANADINHOS DE FRANGO C/ BATATA PALITO

• BOLA DE GELADO

OVOS ROTOS • 6€
CAMARÃO, ESPARGOS E PRESUNTO

CARNE


